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Schriftliche Anfrage

der Abgeordneten Franz Bergmiiller, Christian Klingen AfD
vom 18.09.2020

Félschungen und/oder Veranderungen und/oder Panschereien von Honig in
Bayern

Eine in der Zeitung DIE WELT zitierte Untersuchung von 2000 Honigproben hat 2018
ergeben, dass mehr als die Halfte schon wegen des Geschmacks, der Pollen- oder der
Zuckerzusammensetzung durchfiel. Doch selbst unter den 893 scheinbar tadellosen
Produkten férderten genauere Analysen noch 14 Prozent mit beigemischten Sirupen
zutage. Honige, die halten, was sie versprechen, waren in diesem Test eher die Aus-
nahme als die Regel. Dies weist auf eine massenhafte Falschung von Honig zum Scha-
den des Verbrauchers hin.

Die Zeitung DIE WELT macht in einem Artikel darauf aufmerksam, wie deutsche Im-
ker bei Beachtung der den fir sie geltenden Reinheitsgebote in zunehmendem Male
Billigkonkurrenz z.B. aus Chinas Zucht-Honig bekommen. ,Wie, das erlebte er bei sei-
nen Besuchen chinesischer Honigfabriken, die dort auch so heiRen — nicht etwa ,Imke-
rei’. Die Bienen werden in Lastwagen ubers Land gefahren, damit sie mdglichst rasch
Honigtau und Nektar sammeln. Sobald die Waben gefullt sind, mitunter nach ein, zwei
Tagen, wird die zuckrige Lésung entnommen. Dabei handelt es sich freilich noch lan-
ge nicht um Honig; der wirde erst in einem wochenlangen Prozess entstehen. Dabei
figen die Bienen Enzyme zu, facheln Luft Gber die Waben und senken so den Was-
sergehalt langsam ab, von mehr als 30 Prozent auf ungeféahr 20 Prozent. Diese lang-
wierige Reifung des Honigs Ubernehmen in Asien die Fabriken. Trocknungsmaschinen
entziehen der Mischung aus Nektar und Honigtau das Wasser. Wenn unreifer Honig
viel Wasser enthalt, setzt sehr schnell die Vergarung ein — es entsteht Met', erklart Hae-
feker. Um diese Umwandlung zu stoppen, miissen die Hefen zerstért werden. Schliel-
lich figen die Honigfabrikanten jene Enzyme, die gewodhnlich die Bienen einbringen,
aus Chemikalienkatalogen kunstlich zu. Glucoseoxidase und andere Zutaten sollen so
nachtraglich den synthetischen Honig vervollstdndigen. Um die Gewinnmargen weiter
zu erhéhen und die niedrigen Preisangebote der Einkaufer zu erflllen, figen einige
Betriebe schlieRlich Zuckersirup zu. ,Dieses Strecken von Honig mit Sirupen ist immer
noch das gréfte Problem’, sagt ein deutscher Honigexperte, der nicht namentlich ge-
nannt werden mochte. ,Die Sirupe werden in riesigen Mengen erzeugt und damit be-
worben, dass sie von den Uberwachungslaboren nicht entdeckt werden kénnen.’ Erst
das Verlangern des Honigs mit 20 bis 30 Prozent Sirup senkt den Preis derart, dass
die Ware billig gehandelt werden kann. Bei der asiatischen Honigerzeugung wird der
Pollen laut Haefeker im Ubrigen oft herausgefiltert. Um echten Honig vorzutauschen,
werde ,diese Solke dann mit einem hochwertigen pollenreichen Honig verschnitten,
der auf dem Weltmarkt eingekauft wird‘, sagt er. ,Dann héren wir immer von den Labo-
ren: Der Anteil an Pollen ist auffallend gering.’ In der Tat: Bei einer Uberpriifung durch
Stiftung Warentest fielen 2019 sechs von 19 Sortenhonigen durch — sie enthielten zu
wenig sortentypische Pollen. Auch die anderen Uberzeugten selten. Sie kamen teils
auch aus anderen Landern als angegeben. Mitunter wurde dabei die Herkunft aus Chi-
na oder Sid- oder Mittelamerika verschleiert. Die meisten Produkte wiesen nicht den
sortentypischen Geschmack auf. Etliche Honige enthielten zudem Hydroxymethylfur-
fural, einen Stoff, der bei der thermischen Zersetzung von Zucker entsteht und darauf
hinweist, dass gezielt erhitzt worden ist, um unreifem Honig das Wasser zu entziehen
oder Hefen zu zerstéren ... In den Handel kommen Verschnitte verschiedener Honi-
ge — und dabei seien allen Handlern und Abfiillern die Kriterien der Labore bekannt.
\Wenn chinesischer Honig eingemischt ist, dann oft in der Weise, dass dies nicht nach-
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weisbar ist’, sagt er ... Erst kirzlich sei eine ukrainische Fabrik aufgeflogen, die 15000
Tonnen Sirup nur fir das Strecken von Honig jahrlich produzierte. ,Wir kdnnen nicht
sicher sein, dass der Sirup schon in Asien zugesetzt wird. Das kann auch in Europa
passieren’, sagt Bruneau. Solche Sirupe werden jedenfalls gezielt fir die Verlangerung
von Honig erzeugt — und sogar damit beworben, dass sie nicht mit der NMR-Methode
aufzudecken sind, wie der anonyme deutsche Honigexperte bekraftigt ... ,Immer wenn
wir eine neue Uberwachungsmethode fir Honige erfinden und ausprobieren, finden wir
zunachst 40 Prozent verfalschte Ware’, sagt Bruneau. ,Dann geht der Anteil nach sechs
Monaten auf funf bis zehn Prozent zurlick, wenn die Methode bekannt wird." Denn die
Panscher-Branche ist bestens informiert — und Iasst sich immer neue Tricks einfallen
... Weder haben lokale Handler das Wissen und technische Gerat noch wirde es sich
fr sie lohnen, ihre paar Liter Ernte im Jahr raffiniert zu panschen. ,Besuchen Sie den
Imker vor Ort, schauen Sie sich seine Stdcke an’, rat Haefeker. Dann wird der Kauf von
echtem Honig sogar zum Erlebnis.“ (https:/www.welt.de/gesundheit/plus215895468/
Die-Honig-Luege-Bienenstock-oder-Stahltank.html)

Wir fragen die Staatsregierung:

1. Bezeichnung ,HONIG" .......oooiiiie e 4
11 Handelt es sich nach den in Bayern geltenden Vorschriften um einen Honig,
wenn die Grundmasse, bestehend aus Honigtau und Nektar, zwar von Bie-
nen stammt, die Reifung dieser Grundmasse aber nicht im Bienenstock,
sondern auferhalb desselben vorgenommen wird/wurde?............c.ccoccveeeeennn 4
1.2 Handelt es sich nach den in Bayern geltenden Vorschriften um einen Honig,
wenn der Grundmasse, bevor sie im Bienenstock selbst ausgereift ist,
Glucoseoxidase und/oder andere Zutaten, wie z.B. die sonst von Bienen

eingebrachten Enzyme, zugegeben werden/wurden?..........cccccoeeveiiiiiiiiennnennnn. 4
1.3 Welche Vorschriften regeln die in 1.1 und 1.2 abgefragten Umstande in

Bayern (bitte auch die einschlagigen Paragrafen angeben)? .............ccccccceeee. 4
2. Streckung/ANIEICHEIUNG .....ovviiiiiiec e 4

2.1  Handelt es sich nach den in Bayern geltenden Vorschriften um einen Honig,
wenn vorschriftsgemal hergestellter Honig oder eine der in 1 abgefragten
Grundmassen mit einer Art Sirup gestreckt wird? ... 4
2.2 Handelt es sich nach den in Bayern geltenden Vorschriften um einen Honig,
wenn vorschriftsgemal hergestellter Honig oder eine der in 1 abgefragten
Grundmassen mit einem hochwertigen pollenreichen Honig verschnitten

1L PSP PP UPPPPPPP PRSP 4
2.3  Wie waren die in 1.1 bis 2.2 abgefragten Endprodukte ordnungsgemaf zu
bezeichnen, wenn sie Uberhaupt in den Handel gelangen durfen?.................... 5
3. NACHWEISE ...t e e e e e e e e 5
3.1  Wie ist es in Bayern moglich, Verschnitte aus echten Honigen zu identi-
FIZIBIENT e 5
3.2 Wie ist es in Bayern mdglich, auf Basis von Honigtau und Nektar kinstlich
hergestellte Massen zu identifizieren? ... 5

3.3 Wie ist es in Bayern mdglich, Massen, denen Glucoseoxidase und/oder
andere Zutaten, wie z.B. die sonst von Bienen eingebrachten Enzyme,
zugegeben wurden, zu identifizieren?...........cocvveeeeiiiii i, 5

4. NAChWEISOIENZEN.......eeiiiiiiiiii e 6
41  Unter welchen Zumischmengen kdnnen die in 3.1 bis 3.3 abgefragten
Zumischungen mit den in Bayern vorhandenen Mdglichkeiten nicht mehr
IdeNtifiZIErt WEIAENT .....cooiieeie e 6
4.2  Istder Staatsregierung bekannt, an welchen anderen Orten in Deutschland
Zumischungen unterhalb der in 4.1 abgefragten Grenze noch identifiziert
(V=1 [T AT (o] ] 1= o SRR 6
4.3 Bis zu welchen geringstmessbaren Mengen kénnen die in 4.2 abgefragten
Institute die in 4.1 angefragten Zumischungen identifizieren? ............................ 6


https://www.welt.de/gesundheit/plus215895468/Die-Honig-Luege-Bienenstock-oder-Stahltank.html
https://www.welt.de/gesundheit/plus215895468/Die-Honig-Luege-Bienenstock-oder-Stahltank.html
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5.2

6.1

6.2

6.3

7.2

7.3

8.2
8.3

Sirupe zur Verlangerung von HONIG .......c.uuiiiiiiiiiii e

Welchen Kenntnisstand hat die Staatsregierung tber Arten und Zu-
sammensetzung von Sirupen, die zur Verlangerung von Honig eingesetzt
werden (bitte hierbei auch angeben: haufige Produktionslander, geschatzte
Produktionsmengen, ggf. geschatzter Umfang, in dem damit verldngerte

Honige in Bayern/Deutschland auf den Markt kommen)? ..........ccccccooeiieveennee 6

In welchen Mengen weil3/schatzt die Staatsregierung, dass nach 5.1 ver-
langerte Honige in Bayern/Deutschland derzeit auf dem Markt sind (bitte
in Prozent an der Gesamtmenge des verkauften Honigs und in Tonnen

=TT 1= o= o) PP 6

UntersuchungsmethOden ........oooie e

An welchen Orten in Bayern oder ersatzweise Deutschland kdnnen Honige

mithilfe der Kernresonanzspektrometrie untersucht werden?................cccc........ 6

An welchen Orten in Bayern oder ersatzweise Deutschland kdnnen Honige

mithilfe der hochauflésenden Massenspektrometrie untersucht werden?.......... 7

Wie viele Untersuchungen von Proben werden in den in 6.1 bzw. 6.2 ab-

gefragten Laboren pro Jahr durchgefUhrt? ..., 7

Umgehung der Prifverfahren .............oevveiiiiieiic e

Auf welchen Wegen versuchen — nach Kenntnis der Staatsregierung —

Honigfélscher die in 1 bis 6 abgefragten Uberpriifungen zu umgehen?............. 7

Wie wirkt die Staatsregierung dem Ansatz der Honigfalscher entgegen, die
quasi zum Zweck der der staatlichen Testierung ihrer Falscherkunst Honig-
proben ihrer Falschungen an ein Labor schicken, um prifen zu lassen, ob

die Falschung so gut ist, dass sie nicht bemerkt wird?..........cccccccoeeiiiiiiiiinnne. 7
Welchen Stellen in Bayern fallt die Aufgabe zu, Honigfalschungen zu ent-
JAIVEIN . e e e e e e —————————— 7
INIHALIVEN e e e e e ———

Welche Aufklarungsarbeit leistet die Staatsregierung gegenwartig, um die

Burger Gber Honigfalschungen zu informieren? ..........ccccccvveeeeiiiiiccciiiieeeeeee, 7

Welche Initiativen hat die Staatsregierung in der Vergangenheit gestartet,

um speziell Honigfalschungen oder Honigverlangerungen zu identifizieren? .... 7

Welche Initiativen wird die Staatsregierung in Zukunft starten, um speziell
Honigfalschungen oder Honigverlangerungen zu identifizieren und/oder die

Bevolkerung uber derartige Falschungen zu informieren? ..........ccccccoeeceveeenee 7
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Antwort

des Staatsministeriums fiir Umwelt und Verbraucherschutz im Einvernehmen
mit dem Staatsministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
vom 20.10.2020

1. Bezeichnung ,,Honig*

11 Handelt es sich nach den in Bayern geltenden Vorschriften um einen Honig,
wenn die Grundmasse, bestehend aus Honigtau und Nektar, zwar von Bie-
nen stammt, die Reifung dieser Grundmasse aber nicht im Bienenstock,
sondern auBerhalb desselben vorgenommen wird/wurde?

Definition fir Honig (Anl. 1, Abschn. | i.V.m. §§ 1,3 und 4 der nationalen Honigverordnung
— HonigV): ,Honig ist der natursiiRe Stoff, der von Honigbienen erzeugt wird, indem die
Bienen Nektar von Pflanzen oder Sekrete lebender Pflanzenteile oder sich auf den le-
benden Pflanzenteilen befindende Exkrete von an Pflanzen saugenden Insekten auf-
nehmen, durch Kombination mit eigenen spezifischen Stoffen umwandeln, einlagern,
dehydratisieren und in den Waben des Bienenstocks speichern und reifen lassen.”

Die Reifung in den Waben des Bienenstocks ist wesentlicher Bestandteil der Be-
griffsbestimmung fir Honig. Eine Reifung aulerhalb des Bienenstocks ist mit der ge-
setzlich vorgeschriebenen Definition nicht vereinbar.

1.2 Handelt es sich nach den in Bayern geltenden Vorschriften um einen Honig,
wenn der Grundmasse, bevor sie im Bienenstock selbst ausgereift ist,
Glucoseoxidase und/oder andere Zutaten, wie z.B. die sonst von Bienen
eingebrachten Enzyme, zugegeben werden/wurden?

Die HonigV legt in Anl. 2, Abschn. i.V.m. den §§ 2 und 4 fest, dass Honig nichts ande-
res als Honig zugesetzt werden darf. Der Zusatz jeglichen Stoffes ist damit verboten,
auch wenn dieser Stoff im Honig von Natur aus enthalten ist.

1.3 Welche Vorschriften regeln die in 1.1 und 1.2 abgefragten Umstande in Bay-
ern (bitte auch die einschlagigen Paragrafen angeben)?

Die rechtlichen Grundlagen fur Honig finden sich in den Anl. 1 und 2 zu den §§ 1,2,3
und 4 der HonigV (siehe Antworten zu 1.1 und 1.2). Mit der HonigV wurde die Richtlinie
2001/110/EG des Rates vom 20.12.2001 iber Honig in deutsches Recht umgesetzt.

2. Streckung/Anreicherung

21 Handelt es sich nach den in Bayern geltenden Vorschriften um einen Honig,
wenn vorschriftsgema hergestellter Honig oder eine der in 1 abgefragten
Grundmassen mit einer Art Sirup gestreckt wird?

Siehe Antwort zu Frage 1.2.

2.2 Handelt es sich nach den in Bayern geltenden Vorschriften um einen Honig,
wenn vorschriftsgemaR hergestellter Honig oder eine der in 1 abgefragten
Grundmassen mit einem hochwertigen pollenreichen Honig verschnitten
wird?

Mischungen von Honigen, die jeweils den Anforderungen der HonigV entsprechen, dir-
fen als Honig bezeichnet werden. Mischungen von Honig mit anderen ,Massen® diirfen
nicht unter der Bezeichnung Honig vermarktet werden.

Zum Begriff ,hochwertiger pollenreicher Honig“ ist anzumerken, dass der Pollen-
anteil in Honigen von mehreren Faktoren abhangt, insbesondere von der Pflanzen-
anatomie und den Ausgangsstoffen Nektar bzw. Honigtau. Honigtauhonige enthalten
beispielsweise Pilzelemente, Algen, Wachsrohren, aber nur wenige Pollen. Dies gilt
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haufig auch fiir Mischungen von Bllten- und Honigtauhonigen. Die Qualitat eines Ho-
nigs korreliert nicht mit einem hohen Pollenanteil.

2.3 Wie wiren die in 1.1 bis 2.2 abgefragten Endprodukte ordnungsgeman zu
bezeichnen, wenn sie Giberhaupt in den Handel gelangen diirfen?

Bei ,Grundmassen®, die aulerhalb des Bienenstocks gereift bzw. denen Enzyme zu-
gesetzt wurden, handelt es sich nicht um Honige im Sinne der HonigV. Sie durfen daher
nicht unter der Bezeichnung Honig in den Verkehr gebracht werden.

Mischungen von Sirupen mit Honig sind verkehrsfahig, sofern die einschlagigen
lebensmittelrechtlichen Anforderungen erflllt sind. Solche Erzeugnisse sind geman
Art. 17 der Verordnung (EU) 1169/2011 mit einer beschreibenden Bezeichnung, wie
z.B. ,Zubereitung aus Glukosesirup und Honig*“, zu kennzeichnen.

3. Nachweise
3.1 Wie ist es in Bayern moglich, Verschnitte aus echten Honigen zu identi-
fizieren?

Sofern Honige gemischt werden, die jeweils den Anforderungen der HonigV entsprechen,
ist die Mischung bei entsprechender Kennzeichnung legitim. Zur Identifizierung von
Honigmischungen kénnen verschiedene Merkmale herangezogen werden.

Die im Honig nachweisbaren Pollen sind tracht- und herkunftsspezifisch. Fur Sorten-
honige sind nach den deutschen Leitsdtzen Mindestgehalte an Pollen der angegebe-
nen Haupttracht gefordert.

Physikalisch-chemische Untersuchungsparameter zur Erkennung von Honigmi-
schungen sind u.a. das Zuckerprofil und die elektrische Leitfahigkeit. Je nach Sorte
enthalten die Honige typische Minorzucker. Weiterhin unterscheiden sich Sortenhonige
in ihrer Beschaffenheit, was anhand der charakteristischen Fruktose-Glukose-Verhalt-
nisse und einer sortenspezifischen elektrischen Leitfahigkeit erkennbar ist.

Die sensorische Prifung stellt ein wichtiges Untersuchungskriterium dar, da die Her-
kunft der Tracht Konsistenz, Farbe, Geruch und Geschmack des Honigs mal3geblich
beeinflusst.

Mit der Protonen-Kernresonanzspektroskopie (1H-NMR) kann die Sortenreinheit
von Honig ebenfalls Gberprift werden.

3.2 Wie ist es in Bayern méglich, auf Basis von Honigtau und Nektar kiinstlich
hergestellte Massen zu identifizieren?

Sofern Honigtau oder Nektar ohne Bienen verarbeitet wird oder eine Ernte unreifen Ho-
nigs aus Bienenvolkern erfolgt, ist dies aufgrund fehlender charakteristischer Inhalts-
stoffe (honigtypische Enzyme, Prolin) nachweisbar.

3.3 Wie ist es in Bayern moglich, Massen, denen Glucoseoxidase und/oder
andere Zutaten, wie z.B. die sonst von Bienen eingebrachten Enzyme, zu-
gegeben wurden, zu identifizieren?

Dies ist moglich durch Priifung, ob die honigeigenen Komponenten in den natirlichen
Verhaltnissen vorliegen. Weiterhin kdnnen die Grundstoffe (Sirupe) als kunstlich identi-
fiziert werden. Hierfur stehen diverse Moglichkeiten zur Verfigung (Zuckerspektrum,
honigfremde Enzymaktivitat aus der Sirupherstellung, spezifische Marker und DNA-
Nachweise fir Reis-/Mais-/Zuckerribensirup etc., Authentizitatsprifung mittels NMR
Honey Profiling).
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4. Nachweisgrenzen

41 Unter welchen Zumischmengen kénnen die in 3.1 bis 3.3 abgefragten Zu-
mischungen mit den in Bayern vorhandenen Méglichkeiten nicht mehr
identifiziert werden?

Generelle Aussagen zur Nachweismdglichkeit von Zumischungen kénnen aufgrund der
vielfaltigen Moglichkeiten, Honig zu verfalschen, nicht getroffen werden.

Den Untersuchungsergebnissen des Landesamtes fiir Gesundheit und Lebensmit-
telsicherheit (LGL) zufolge lassen sich beispielsweise Nachweise zu falschen Trachtan-
gaben mit den klassischen Analysenverfahren in der Regel ab ca. 20 Prozent flhren.
Beimischungen von Zuckerprodukten aus C4-Pflanzen (z.B. Maisstarkesirup, Rohrzu-
cker) kdbnnen mithilfe der Stabilisotopenverhaltnis-Massenspektrometrie (IRMS) bis zu
einem Anteil von ca. 7 Prozent detektiert werden. Ein Nachweis von Zuckerprodukten
aus C3-Pflanzen (z.B. Reissirup, Zuckerriibe) gelingt mit dieser Methode nur bei hohen
Zumischungsraten.

4.2 Ist der Staatsregierung bekannt, an welchen anderen Orten in Deutschland
Zumischungen unterhalb der in 4.1 abgefragten Grenze noch identifiziert
werden kénnen?

Hierzu liegen keine Erkenntnisse vor.

4.3 Bis zu welchen geringstmessbaren Mengen kénnen die in 4.2 abgefragten
Institute die in 4.1 angefragten Zumischungen identifizieren?

Hierzu liegen keine Erkenntnisse vor.

5. Sirupe zur Verlangerung von Honig

51 Welchen Kenntnisstand hat die Staatsregierung iiber Arten und Zusammen-
setzung von Sirupen, die zur Verldngerung von Honig eingesetzt wer-
den (bitte hierbei auch angeben: haufige Produktionsldnder, geschatzte
Produktionsmengen, ggf. geschatzter Umfang, in dem damit verlangerte
Honige in Bayern/Deutschland auf den Markt kommen)?

Als Sirup zur Beimischung in Honige kommen v.a. Sirupe aus dem Abbau von Starke
(Reis, Mais, ggf. Getreide) oder auch Zuckersirupe (z.B. Ribenzucker) infrage.

5.2 In welchen Mengen weiB/schitzt die Staatsregierung, dass nach 5.1 ver-
langerte Honige in Bayern/Deutschland derzeit auf dem Markt sind (bitte
in Prozent an der Gesamtmenge des verkauften Honigs und in Tonnen an-
geben)?

Hierzu liegen keine Erkenntnisse vor.

6. Untersuchungsmethoden
6.1 An welchen Orten in Bayern oder ersatzweise Deutschland kénnen Honige
mithilfe der Kernresonanzspektrometrie untersucht werden?

Das LGL und weitere amtliche Labore in Deutschland fliihren die 1H-NMR-Spektroskopie
bei Honigen durch. In Bayern als auch in Deutschland gibt es auch Handelslabore, die
ein Analyse von Honig mittels Kernresonanzspektroskopie (1H-NMR) anbieten.
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6.2 An welchen Orten in Bayern oder ersatzweise Deutschland konnen Honige
mithilfe der hochauflésenden Massenspektrometrie untersucht werden?

In Bayern und in Deutschland sind Handelslabore ansassig, die mit hochaufldsender
Massenspektrometrie gekoppelt an Flissigchromatographie (LC-HRMS) die Analyse
von Honig anbieten.

6.3 Wie viele Untersuchungen von Proben werden in den in 6.1 bzw. 6.2 ab-
gefragten Laboren pro Jahr durchgefiihrt?

Pro Jahr werden am LGL derzeit 100 bis 150 Honigproben auf Authentizitat Gberpruft.
Informationen zu Probenzahlen von Handelslaboren und amtlichen Laboren anderer
Bundeslander liegen nicht vor.

7. Umgehung der Prifverfahren
71 Aufwelchen Wegen versuchen — nach Kenntnis der Staatsregierung — Honig-
falscher die in 1 bis 6 abgefragten Uberpriifungen zu umgehen?

Im Rahmen der risikoorientierten Probenahme und -untersuchung wird auch Honig unter-
sucht. Die Kontrolle der Lebensmittel produzierenden Betriebe erfolgt grundsatzlich un-
angekindigt auf Basis der europaischen und nationalen Rechtsgrundlagen.

7.2 Wie wirkt die Staatsregierung dem Ansatz der Honigfalscher entgegen, die
quasi zum Zweck der der staatlichen Testierung ihrer Falscherkunst Honig-
proben ihrer Filschungen an ein Labor schicken, um priifen zu lassen, ob
die Falschung so gut ist, dass sie nicht bemerkt wird?

Von den fir die Lebensmitteliiberwachung zustdndigen Behdrden werden Betriebs-
kontrollen und Untersuchungen von Proben durchgefiihrt (siehe Antwort zu Frage 7.1).
Werden Abweichungen festgestellt, ergreifen die zustandigen Lebensmitteliiberwachungs-
behdrden die erforderlichen Mafinahmen.

7.3  Welchen Stellen in Bayern féllt die Aufgabe zu, Honigfalschungen zu ent-
larven?

Die jeweilige ortliche Kreisverwaltungsbehorde ist zustandige Behérde fur die Kontroll-
und Vollzugsaufgaben der Veterinar- und Lebensmitteliberwachung, sofern der Betrieb
nicht in den Zustandigkeitsbereich der Kontrollbehérde fir Lebensmittelsicherheit und
Veterinarwesen (KBLV) fallt. Die Untersuchung und Beurteilung von Lebensmittelproben
erfolgt am Landesamt fiir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (LGL).

8. Initiativen
8.1 Welche Aufklarungsarbeit leistet die Staatsregierung gegenwartig, um die
Biirger iiber Honigfalschungen zu informieren?

Auf der LGL-Homepage werden regelmafig Informationen zur Herkunfts- und Authentizi-
tatsprifungen verdéffentlicht: https:/www.lgl.bayern.de/lebensmittel/kennzeichnung/echt
heit_herkunft/index.htm

8.2 Welche Initiativen hat die Staatsregierung in der Vergangenheit gestartet,
um speziell Honigfidlschungen oder Honigverlangerungen zu identifizieren?

8.3 Welche Initiativen wird die Staatsregierung in Zukunft starten, um speziell
Honigfalschungen oder Honigverlangerungen zu identifizieren und/oder
die Bevolkerung liber derartige Fialschungen zu informieren?

Die amtliche Lebensmitteliiberwachung setzt moderne Analyseverfahren ein, um Fal-
schungen aufdecken zu kénnen.


https://www.lgl.bayern.de/lebensmittel/kennzeichnung/echtheit_herkunft/index.htm
https://www.lgl.bayern.de/lebensmittel/kennzeichnung/echtheit_herkunft/index.htm
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Initiilert durch die EU Kommission wurde im Jahr 2015 ein koordiniertes Kontroll-
programm mit mehreren Mitgliedstaaten zur Untersuchung der Authentizitat von Honig
durchgeflhrt, an dem das LGL teilgenommen hat: https://ec.europa.eu/food/sites/food/
files/safety/docs/official-controls_food-fraud_honey_control-plan-results.pdf

In den Ausbildungsinhalten des in der amtlichen Lebensmitteliberwachung tatigen
Personals wurde und wird das Thema Betrug mit Lebensmitteln (u.a. Honig) starker in
den Fokus genommen, um die Kompetenzen zu starken und im Rahmen von Betriebs-
kontrollen Hinweise auf mégliche Falschungen zu erkennen.

Informationen zu (mdglichen) Lebensmittelbetrugsfallen werden in einem europai-
schen Behoérdennetzwerk zur Bekampfung von Lebensmittelbetrug (AAC-FF) aus-
getauscht. Im Rahmen einer behdrdenibergreifenden Zusammenarbeit wird mit dem
Nationalen Referenzzentrum fur authentische Lebensmittel am Max-Rubner-Institut
(NRZ-Authent) ein aktives Kompetenznetzwerk iber behoérdliche und wissenschaftli-
che Grenzen hinweg aufgebaut und betrieben, um Tauschung und Betrug zu erkennen
und moglichst effektiv verhindern zu kénnen.



https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/official-controls_food-fraud_honey_control-plan-results.pdf
https://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/official-controls_food-fraud_honey_control-plan-results.pdf
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